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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teave teeninduse kohta:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed. Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

& Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
@ Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

HOIATUS!
Lambumise, vigastuse voi pusiva kahjustuse
oht!

. Ule 8-aastased lapsed ning fiilisilise, sensoorse Vi
vaimupuudega inimesed voi kogemuste ega
teadmisteta isikud voivad seda seadet kasutada
jarelvalve all juhul, kui neid on juhendatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid voimalikke ohte.

- Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see ndouetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab vai jahtub. Katmata osad on kuumad.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

.- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- Arge kasutage seadet valise taimeriga voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

- Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma 6li, arge jatke
toitu jarelvalveta — see voib kaasa tuua tulekahju.

- Arge kunagi uritage kustutada tuld veega, vaid lulitage
seade valja ja katke leek naiteks kaane voi
tulekustutustekiga.
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. Arge hoidke keeduvaljadel esemeid.
- Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
- Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi

ei tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad
kuumeneda.

- Kui klaaskeraamiline/klaasist pind on mdranenud,

lUlitage seade valja, et valtida voimalikku elektrilooki.

. Seade laheb kasutamisel seest kuumaks. Arge

puudutage kutteelemente seadmes. Tarvikute voi
ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel kasutage
alati pajakindaid.

- Enne hooldustoid eemaldage seade vooluvorgust.
- Elektrilodgi arahoidmiseks tuleb seade enne

ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,

abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse

tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

- Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See voib

minna kuumaks.

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tdommake esmalt

plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

- Lahtithendamine kohapealsest juhtmesiusteemist

peab olema kooskodlas elektrijuhtmeid kasitlevate
eeskirjadega.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Eemaldage kdik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
HOIATUS! ega kasutada.
Seadet tohib paigaldada « Jargige seadmega kaasasolevaid

ainult kvalifitseeritud elektrik! paigaldusjuhiseid.



* Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge kunagi tdmmake seadet
kaepidemest.

«  Kdogimosbli ja nisi mddtmed peavad
olema sobivad.

« Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Veenduge, et seade on paigaldatud
kindlate konstruktsioonide alla ja
korvale.

¢ Moned seadme osad on voolupinge
all. Katke need osad mdobliga, et
véltida nende vastu minemist.

» Seadme killjed peavad jadma vastu
teiste sama koérgusega seadmete
kilgi.

. Arge paigaldage seadet alusele.

* Arge paigutage seadet ukse korvale
ega akna alla. Vastasel korral voivad
tulised anumad ukse voi akna
avamisel seadme pealt maha
kukkuda.

« Paigaldage seadme alla stabiilne
alus, et see ei saaks Umber minna. Vt
jaotist "Paigaldamine".

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmesildil toodud
elektrilised parameetrid vastavad
vooluvorgu naitajatele. Vastasel juhul
votke Uhendust elektrikuga.

« Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

* Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.

« Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.
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Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lilitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastus- voi pdletusoht!
Elektrildgi oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke to6tavat seadet
jarelevalveta.

Lullitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Arge kasutage seadet td6pinna ega
hoiukohana.

HOIATUS!
Plahvatuse voi tulekahju oht!

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamisel o6li voi rasvu,
hoidke need eemal lahtisest leegist
vOi kuumadest esemetest.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad iseeneslikult suttida.
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Kasutatud 6li, milles v&ib leiduda
toidujaake, voib suttida madalamal
temperatuuril kui kasutamata 6li.
Arge pange suttivaid voi suttiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:
— arge asetage ahjundusid ega teisi

esemeid vahetult seadme pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid ndusid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise [6ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili varvi muutumine ei moéjuta
seadme t66d. Tegemist ei ole
defektiga garantii seisukohast.
Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.
Puuviljamahlad tekitavad pusivaid
plekke.

Arge pange tuliseid néusid
juhtpaneelile.

Arge laske keedundudel kuivaks
keeda.

Olge ettevaatlik ega laske ndudel ega
muudel esemetel seadmele kukkuda.
Pliidi pind v6ib puruneda.

Arge lulitage keeduvalju sisse tuhjade
ndudega voi ilma ndudeta.

Arge asetage alumiiniumfooliumit
seadmele voi vahetult seadme
pohjale.

Malmist, alumiiniumist voi katkise
pdhjaga néud voivad tekitada
kriimustusi. Kui teil on vaja ndusid
pliidil ligutada, tostke need alati Ules.
See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

2.4 Hooldus ja puhastus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe vélja vahetada.
P6o6rduge volitatud
teeninduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Seadmes olevad rasva- ja toidujaagid
véivad mikrolainefunktsiooni
kasutamisel slttida voi pohjustada
kaarleeki.

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja
voib pohjustada roostet.
Kondenseerumise vahendamiseks
laske ahjul enne kiipsetamise
alustamist 10 minutit td6tada.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kltrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Katalldtilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
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* Enne lambi asendamist ihendage » Eemaldage uksekaepide, et valtida
seade vooluvorgust lahti. laste voi lemmikloomade seadmesse
« Kasutage ainult Ghesuguste tehniliste |Oksujaamist.
naitajatega lampe.
o 2.7 Hooldus
2.6 Jaatmekaitlus » Seadme parandamiseks votke
HOIATUS! Uhendust volitatud
Lambumis- véi vigastusoht! teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.
« Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
labi ja visake ara.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Ulevaade

Ahju funktsioonide nupp
Elektronprogrammeerija
Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator / stiimbol
Pliidi nupud

A Kutteelement

Valgusti

Bl Anjuriiuli tugi, eemaldatav

El Ventilaator

Ahjuriiuli tasandid

Keeduvali 1200 W

Auru valjalaskeava - hulk ja asend
soltub mudelist

Keeduvali 1500 / 2400 W
Keeduvali 1200 W

Jaakkuumuse indikaator
A Keeduvali 1000 / 2200 W

140/210 m
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3.3 Tarvikud

» Traatrest
Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.

« Eriti siigav pann (vaid mdnel
mudelil)

Moussaka valmistamiseks.
* Teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele.
* Hoiusahtel
Hoiusahtel asub ahjuéonsuse all.

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

4.1 Esmane puhastamine

Eemaldage koik tarvikud ja
eemaldatavad ahjuriiuli toed.

Vt jaotist "Puhastus ja
hooldus".

Puhastage seadet ja tarvikuid enne
esimest kasutamist.

Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.

4.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

Kellaaja funktsiooni indikaator vilgub, kui
Uhendate seadme elektrivorku, kui on
olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole
seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.
Umbes viie sekundi parast vilkumine

lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

4.3 Kellaaja muutmine

Kellaaega ei saa muuta, kui
todtavad funktsioonid Kestus

=1 vsi Lapp 2.

Vajutage jarjest €, kuni ekraanil hakkab
vilkuma kellaaja indikaator.

Uue kellaaja seadistamist vt jaotisest
"Kellaaja seadmine".

4.4 Sissellkatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp téuseb esile.

4.5 Eelkuumutus

Eelsoojendage tiihja seadet, et pdletada
ara allesjaanud rasv.

1. Valige funktsioon |:|ja maksimaalne
temperatuur.
2. Laske seadmel tund aega t6otada.

Valige funktsioon @ja maksimaalne
temperatuur.
4. Laske seadmel 15 minutit té6tada.

5. Valige funktsioon ja maarake
maksimaalne temperatuur.
6. Laske seadmel 15 minutit to6tada.

Tarvikud véivad tavalisest kuumemaks
minna. Seade voib valjastada I6hna ja
tossu. Tegu pole veaga. Veenduge, et
Ohk saab piisavalt liikuda.

5. PLIIT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.



5.1 Kuumusaste

Siimbo- Funktsioon

lid

Valja lulitatud

0
(@) Topeltala
)

Soojashoidmine

1-9  Soojusastmed

@ Kasutage jaakkuumust, et
vahendada elektritarvet.
Lalitage keeduvali umbes
5-10 minutit enne
toiduvalmistamise I6ppemist

valja.

Keerake juhtnupp vajalikule

soojusastmele.

Toiduvalmistamise |6petamiseks keerake
nupp valjas-asendisse.

6. PLIIT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

6.1 Noud

Keedundu pdhi peaks olema
voimalikult paks ja tasane.

EESTI

5.2 Valimiste ringide sisse- ja
valjalGlitamine

Soojeneva pinna suurust saab
kohandada vastavalt keedundu
mootmetele.

Vilimise ringi sisseliilitamiseks:
keerake nuppu paripaeva ule kerge

takistuse asendisse © . Oige
soojusastme valimiseks keerake nuppu
vastupaeva.

Vilimise ringi véljaliilitamiseks:
keerake nupp valjas-asendisse.
Indikaator kustub.

5.3 Jaakkuumuse indikaator

HOIATUS!
Jaakkuumusega kaasneb
poletusoht!

Jaakkuumuse indikaator suttib, kui
keeduvali on tuline.

Terasemail- voi
alumiiniumndud voi
vaskpohjaga noud voéivad
jatta klaaskeraamilisele
pinnale plekke.

6.2 Naiteid pliidi kasutamisest

Tabelis toodud andmed on
ainult orientiirid.

9

Soojusaste  Kasutamine: Aeg Napundited
(min.)
y 1 Valmistatud toidu soojas- vasta- Pange noule kaas peale.
— hoidmiseks. valt va-
jaduse-
le
1-2 Hollandi kaste, sulatamine: 5-25  Aeg-ajalt segage.
vOi, Sokolaad, Zelatiin.
1-2 Kalgendamine: kohevad om- 10 -40 Valmistage kaane all.

letid, kiipsetatud munad.
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Soojusaste  Kasutamine: Aeg Napunaited
(min.)

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine 25 -50 Vedeliku kogus peab olema
vaiksel tulel, valmistoidu soo- riisi kogusest vahemalt kaks
jendamine. korda suurem, piimatoite tu-

leb valmistamise ajal sega-
da.

3-4 Kodgivilja, kala, liha auruta- 20 -45 Lisage paar supilusikatait
mine. vedelikku.

4-5 Kartulite aurutamine. 20-60 Kasutage maks. % | vett 750

g kartulite kohta.

4-5 Suuremate toidukoguste, 60 - Kuni 3 | vedelikku pluss
hautiste ja suppide valmista- 150 komponendid.
mine.

6-7 Kergelt praadimine: eskalo- vasta- Pdodrake poole aja méodu-
pid, vasikalihast cordon bleu, valtva- des.
karbonaad, kotletid, vorstid, jaduse-
maks, keedutainas, munad, le
pannkoogid, s6orikud.

7-8 Tugev praadimine, praetud 5-15  Pdobrake poole aja moddu-
kartulid, ribiliha, praetukid. des.

9 Vee ja pasta keetmine, liha pruunistamine (guljass, pajapraad), frii-

kartulite valmistamine.

7. PLIIT - PUHASTUS JA HOOLDUS

7.1 Uldine teave

jéagid. Vastasel korral voib mustus

HOIATUS! oS . :

Vit ohutust kasitlevaid pliiti lfahlgstada. Pange spet§|aalne'
. kaabits dige nurga all klaaspinnale ja

peatikke.

Puhastage pliit parast igakordset

kasutamist.

Kasutage alati puhta péhjaga nousid.
Kriimustused voi tumedad plekid
pinnal ei mdjuta pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

liigutage tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviplekid, veeplekid,
rasvaplekid, laikivad metalsed plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliit pehme
lapiga.

» Kasutage spetsiaalset klaasikaabitsat.

7.2 Pliidi puhastamine

+ Eemaldage kohe: sulav plast,
plastkile ja suhkrut sisaldava toidu
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8. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

8.1 Ahju funktsioonid

Siimbol

Ahju funktsioon

Rakendus

0

Valja lulitatud

Seade on valja lulitatud.

P66rddhk

Kipsetamiseks korraga kuni kahel tasandil ja toi-
du kuivatamiseks.Seadke ahju temperatuur
20-40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine
+ alumine kuumutus.

Ulemine + alumine

Ahju Uhel tasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

kuumutus

(V) Pitsareziim Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks, mis va-

N javad intensiivsemat pruunistamist ja krobedat
pdhja. Seadke temperatuur 20-40 °C madala-
maks kui Ulemise + alumise kuumutuse puhul.

= Turbogrill Suuremate kondiga liha- vdi linnulihatiikkide rés-

N timiseks Uhel riiulitasandil. Ka gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

— Kiirgrill Lamedate toiduainete suures koguses grillimi-

seks ja rostimiseks.

4|

Kerge klpsetamine

Klpsetamiseks vormides ja kuivatamiseks uhel
ahjutasandil madalal temperatuuril.

Sulatamine Seda funktsiooni kasutatakse kiilmutatud toitude
240 sulatamiseks (juurviljad ja puuviljad). Sulatusaeg
soltub kilmutatud toiduainete kogusest ja kaa-
lust.
Ahjuvalgusti Ahjuvalgusti aktiveerimiseks ilma kipsetusfunkt-

sioonita.
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8.2 Ahju sisse- ja valjalulitamine

@ Oleneb mudelist, kas
seadmel on nuppude
slimbolid, indikaatorid voi
tuled:

¢ Indikaator suttib, kui ahi
kuumeneb.

* Lamp siittib, kui ahi
tootab.

* SuUmbol naitab, kas
nupuga on moni
keeduvaljadest sisse @
lilitatud, ahju funktsioone
vOi temperatuuri.

» Koikidel tarvikutel on
ohutuse suurendamiseks
vaikesed salgud vasakul
ja paremal serval. Need

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake salgud aitavad ra hoida
ahjufunktsioonide nuppu. ka kaldumist.

2. Temperatuuri valimiseks keerake - Resti kérge aar takistab
temperatuuri nuppu. néude mahalibisemist.

3. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja
temperatuurinupp véljas-asendisse. 8.5 Teleskoopsiinid —

8.3 Jahutusventilaator ahjutarvikute sisestamine

Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate seadme
valja, jaab jahutusventilaator t6dle, kuni Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
seade on maha jahtunud. mugavamalt sisse liikata ja vélja vétta.

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

8.4 Ahjutarvikute sissepanek

Siigav pann:

Lukake stigav pann ahjuresti tugede
vahele.

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii,
et selle jalad jaavad allapoole.

Traatrest koos siigava panniga:

Lukake sugav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse.
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9. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Ekraan
A B C A. Funktsiooni indikaatorid
| | I B. Kellaaja ekraan
P e N C. Funktsiooni indikaator
A RRAR o
(I
=l -l
9.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja valimiseks.
D KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
+ PLUSS Kellaaja valimiseks.

9.3 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon

Rakendus

® Kellaaeg

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

Ja) Minutilugeja

P&ordloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mojuta
seadme t66d.

[>] Kestus

Ahju kiipsetusaja valimiseks.

->| Lopp

Kipsetuse I6puaja valimiseks.
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@ Voite valida korraga
funktsioonid Kestus =l ja

Lopp =], et maarata, kui
kaua ahi peaks t66tama ning
millal see peaks valja
[Glituma. See vbéimaldab
seadme teatud aja
moéddumisel sisse lulitada.

Esmalt valige Kestus [l ja
seejarel Lopp =1,

9.4 Kellafunktsioonide valimine

Kestuse I ja Lpu =l valimiseks
valige ahju funktsioon ja

kupsetustemperatuur. Minutilugeja Q
puhul pole see vajalik.

1. Vajutage jarjest @ kuni vajaliku
kellafunktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage t v&i — vajaliku

kellafunktsiooni valimiseks.
Kellafunktsioon tootab. Naidikul
kuvatakse valitud kellafunktsiooni
indikaator.

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid

peatikke.

@ Tabelites esitatud
temperatuurid ja

kiipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.
Enne kipsetamise
alustamist eelkuumutage
ahju alati 20 minutit, kuni
see saavutab soovitud
temperatuuri.

10.1 Klpsetamine

» Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt
kui teie varasem seade. Kohandage
oma tavapéarased seaded

Minutilugeja funktsiooni
puhul kuvatakse ekraanil
jarelejdanud aeg.

3. Kui aeg on tais, siis hakkab
kellafunktsiooni indikaator vilkuma ja
kolab helisignaal. Vajutage nuppu, et
signaal valja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

Funktsioonide Kestus = ja

Lapp = puhul 1alitub ahi
automaatselt vélja.

9.5 Kellafunktsioonide
tuhistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub méne sekundi
parast valja.

10. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

(temperatuur, kiipsetusajad) ja
ahjutasandid vastavalt tabelites
toodud vaartustele.

» Esimesel kasutamisel soovitatakse
kasutada madalamat temperatuuri.

» Kui te oma retsepti jaoks sobivat
seadistust ei leia, siis kasutage
modnda muud, mis oleks voimalikult
sarnane.

» Kui kupsetate kooke rohkem kui thel
ahjutasandil, voib kiipsetusaega
10-15 minuti vorra pikendada.

» Eri korgusel kiipsetatavad koogid ja
kiipsetised ei pruunistu algul alati
vordselt. Sel juhul arge temperatuuri
seadistust muutke. Erinevused
kaovad kupsetamise ajal.

» Pikema kipsetusaja puhul véite ahju
umbes 10 minutit enne
kUpsetusprogrammi I16ppu valja
lUlitada ja kasutada jaakkuumust.



Kui kasutate kilmutatud toitu, véivad
ahjus olevad plaadid kiipsetamise ajal

10.2 Nouandeid kiipsetamiseks
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koverduda. Kui plaadid jalle maha
jahtuvad, taastub esialgne kuju.

Kiipsetustulemused

Voimalik pohjus

Lahendus

Koogi pohi ei ole piisavalt
pruunistunud.

Vale ahjutasand.

Pange kook madalamale
ahjutasandile.

Kook vajub kokku ja muu-
tub vesiseks, klimbiliseks,
triibuliseks.

Ahju temperatuur on liiga
kérge.

Jargmisel kiipsetamisel va-
lige veidi madalam ahju
temperatuur.

Kook vajub kokku ja muu-
tub vesiseks, klimbiliseks,
triibuliseks.

Klpsetusaeg on liiga Ithi-
ke.

Maarake pikem kupsetus-
aeg. Kérgema tempera-
tuuri valimisel ei saa
kiipsetusaega liihenda-
da.

Kook vajub kokku ja muu-
tub vesiseks, klimbiliseks,
triibuliseks.

Taignas on liiga palju ve-
delikku.

Kasutage vahem vedelik-
ku. P6orake tahelepanu
segamisaegadele, eriti siis,
kui kasutate taignasegajat.

Kook on liiga kuiv.

Ahju temperatuur on liiga
madal.

Jargmisel klipsetamisel va-
lige kdrgem ahju tempera-
tuur.

Kook on liiga kuiv.

Klpsetusaeg on liiga pikk.

Jargmisel klipsetamisel va-
lige luhem kupsetusaeg.

Kook ei pruunistu Ghtlaselt.

Ahju temperatuur on liiga
korge ja kipsetusaeg liiga
lGhike.

Valige madalam ahju tem-
peratuur ja pikem kipse-
tusaeg.

Kook ei pruunistu Ghtlaselt.

Taigen pole Uhtlaselt jaota-
tud.

Laotage taigen Uhtlaselt
kipsetusplaadile.

Kook ei saa antud kuipse-
tusajaga valmis.

Ahju temperatuur on liiga
madal.

Jargmisel kiipsetamisel va-
lige veidi kérgem ahju tem-
peratuur.

10.3 Kerge kiipsetamine :

» Kasutage seda funktsiooni
kipsetamiseks vormides ja
kuivatamiseks Uhel ahjutasandil

madalal temperatuuril.

Kasutage korraga ainult thte vormi
voi plaati.

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.)
Klpsetised: Kipsetised 180 - 190 30-401

keedutainast
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.)

Kupsetised: Muretaigen 180 - 190 25.351)

Beseed 80 - 100 120 - 150

1) Eelsoojendage ahi.

10.4 P56rdéhk

Kiipsetamine uihel ahjutasandil

Kiipsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand

Réngaskook voi nupsusai 150 - 160 50-70 2

Madeira kook / puuviljakoogid 140 - 160 50 - 90 1-2

Rasvavaba keeks 150 - 1601 25-40 3

Koogip&hi — muretaignast 170 - 1801 10 - 25 2

Koogip6hi — keeksitaignast 150 - 170 20-25 2

Ounakook (2 vormi @ 20 cm, dia- 160 60 - 90 2-3

gonaalpaigutus)

1) Eelsoojendage ahi.

Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand

Kuiv purukook 150 - 160 20-40 &

Puuviljakoogid (parmitaignast/ 150 35-55 B

biskviittaignast)”

Muretaignast puuviljakoogid 160 - 170 40 - 80 8

1) Kasutage sugavat panni.

Kipsised

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand

Muretaignast kiipsised 150 - 160 10 - 20 S

Liivaklpsised/soolapulgad 140 20-35 3

Keeksitaignast kupsised 150 - 160 15-20 3

Munavalgest kiipsetised, besee 80 -100 120 - 150 3

Makroonid 100 - 120 30 -50 &
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Parmitaignast ktipsised 150 - 160 20 - 40 3
Lehttaignakipsetised 170 - 1801 20-30 3
Saiakesed 1601 10-35 3
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 1501 20-35 3
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja gratdanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Juustukattega baguette'id 160 - 1701 15-30 1
Taidetud kodgiviljad 160 - 170 30- 60 1
1) Eelsoojendage ahi.
Kiipsetamine mitmel tasandil
Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
2.tasand
Tuuletaskud/ekleerid 160 - 1801 25-45 2/4
Kuiv purukook 150 - 160 30-45 2/4
1) Eelsoojendage ahi.
Kiipsised/small cakes/kiipsetised/saiakesed
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
2. tasand
Muretaignast kupsised 150 - 160 20 -40 2/4
Liivakupsised/soolapulgad 140 25-45 2/4
Keeksitaignast kiipsised 160 - 170 25-40 2/4
Munavalgest kipsetised, beseed 80 - 100 130-170 2/4
Makroonid 100 - 120 40 - 80 2/4
Parmitaignast kiipsised 160 - 170 30 - 60 2/4
Lehttaignakipsetised 170 - 1801 30-50 2/4
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
2. tasand
Saiakesed 1801) 25- 40 2/4
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 1501 20-40 2/4

1) Eelsoojendage ahi.

10.5 Ulemise + alumise kuumutusega iihel tasandil kiipsetamine

B

Kiipsetamine vormides

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand

Roéngaskook voi nupsusai 160 - 180 50-70 2

Madeira kook / puuviljakoogid 150 - 170 50 -90 1-2

Rasvavaba keeks 1701 25-40 3

Koogip&hi — muretaignast 190 - 2101 10-25 2

Koogipohi — keeksitaignast 170 - 190 20-25 2

Ounakook (2 vormi @ 20 cm, dia- 180 60 - 90 1-2

gonaalpaigutus)

Lahtine pirukas (nt quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1

Juustukook 1 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Eelsoojendage ahi.

Koogid / kiipsetised / saiad kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand

Parmitaignast kringel / parg 170 - 190 40 - 50 2

Joulukook 160 - 1801) 50-70 2

Leib (rukkileib): 1. 2301) 1. 20 1-2

1. Kipsetamise esimene pool. 1) 2. 30-60

2. Kupsetamise teine pool. 2. 160-180

Tuuletaskud/ekleerid 190 - 2101 20-35 3

Rullbiskviit 180 - 2001) 10-20 3

Kuiv purukook 160 - 180 20-40 3
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Mandlikook/suhkrukoogid 190 - 2101 20-30 3
Puuviljakoogid (parmitaignast/ 170 35-55 3
biskviittaignast)z)
Muretaignast puuviljakoogid 170 - 190 40 - 60 3
Orna kattega (nt kohupiim, koor, 160 - 1801 40 - 80 3
keedukreem) parmitainaktpsetised
Pitsa (rohke kattega) 190 - 2101 30-50 1-2
Pitsa (6huke pd&hi) 220 - 2501 15-25 1-2
Hapendamata leib 230 - 250 10-15 1
Tordid (CH) 210 - 230 35-50 1
1) Eelsoojendage ahi.
2) Kasutage stigavat panni.
Kiipsised
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Muretaignast kipsised 170 - 190 10-20 3
Liivaklpsised/soolapulgad 1601) 20-35 3
Keeksitainast kipsised 170 - 190 20-30 3
Munavalgest kipsetised, besee 80 - 100 120 - 150 3
Makroonid 120 - 130 30-60 S
Parmitaignast kipsised 170 - 190 20 -40 3
Lehttaignaktipsetised 190 - 2101 20-30 3
Saiakesed 190 - 2101 10 - 55 3
Vaikesed koogid (20 tk plaadil) 1701 20 - 30 3-4
1) Eelsoojendage ahi.
Vormiroogade ja grataanide tabel
Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Pastavorm 180 - 200 45 - 60 1
Lasanje 180 - 200 35-50 1
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Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Kdogiviljagrataan 180 - 2001 15-30 1
Juustukattega baguette'id 200 - 2201 15-30 1
Magusad vormiroad 180 - 200 40 - 60 1
Kalavormid 180 - 200 40 - 60 1
Taidetud koogiviljad 180 - 200 40 - 60 1

1) Eelsoojendage ahi.

10.6 Pitsareziim

Toit Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-

(°C) sand
Pitsa (8huke pshi)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pitsa (rohke kattega)1) 180 - 200 20-35 1-2
Puuviljakoogid 170 - 200 35-55 1-2
Spinatipirukas 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (lahtine pirukas) 170 - 190 45 - 55 1-2
Sveitsi juustupirukas 170 - 200 35-55 1-2
Juustukook 1 140 - 160 60 - 90 1-2
Ounakook, kattega 150 - 170 50 - 60 1=2
Kddgiviljapirukas 160 - 180 50 - 60 1-2
Hapendamata leib 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Lehttaignakupsetis 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12 - 20 2-3
Vene pirukad (calzoned vene 180 - 2002) 15-25 2-3
moodi)

1) Kasutage stigavat panni.
2) Eelsoojendage ahi.

10.7 ROstimine sligava panni kohale asetatud
) ) traatrestil.

* Kasutage kiipsetamisel .  Taisest lihast praadide kiipsetamisel
kuumakindlaid ahjundusid (vt tootja kasutage kaanega kiipsetusvorme. Nii
juhiseid). o jaab liha mahlasem.

* Suuri praetiikke vGib kipsetada « Kaiki praade, mille puhul soovitakse

stigaval pannil (kui see on olemas) v6i pruunistamist vai krébedat koorikut,



voiks valmistada kaaneta

klpsetusvormis.

« Soovitame ahjus kiipsetada liha ja
kala, mis kaalub véhemalt 1 kg.

« Kui soovite valtida lihamahlade ja
rasva panni kulge korbemist, siis
pange panni veidi vedelikku.

« Vajadusel pdorake liha imber (parast

1/2-2/3 kipsetusaja méddumist).
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» Kastke suuri praade ja linnuliha
praeleemega mitu korda kiipsetamise
jooksul. Nii saate parema prae.

» Voite seadme umbes 10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppemist valja lUlitada ja
jadkkuumust kasutada.

10.8 Traditsiooniline kiipsetamine &

Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Pajapraad 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Rostbiif voi filee: véhe- paksuse cm 230 - 2501) 6-8 1
kiips kohta
Rostbiif voi filee: pool- paksuse cm 220 - 230 8-10 1
klps kohta
Rostbiif voi filee: tdis-  paksuse cm 200 - 220 10-12 1
kiips kohta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Abatilikk, kael, sink, 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
seljatiikk
Karbonaad, ribipraad 1 - 1,5 kg 180 - 190 60 - 90 1
Pikkpoiss 750 g - 1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Seakoot (eelkipseta- 750 g-1 kg 200 - 220 90 -120 1
tud)
Vasikaliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Ahju ta-
(°C) sand
Rostitud vasikaliha®) ~ 1k9 C L
Vasikakoot 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1

1) Kasutage kinnist kiipsetusnoud.
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Lambaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C) sand
Lambakoot, réstitud 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
lambaliha
Lambaliha, tagatiikk 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Uluk
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C) sand
Janese seljatikk, jane- kuni 1 kg 220-2401) 30-40 1
sekoot
Hirve seljatlkk 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Tagatiikk 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Eelsoojendage ahi.
Linnuliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C) sand
Linnuliha portsjonitiikid 200-250 g/tk 220 - 250 20 -40 1
Pool kana 400-500 g/tk 220 - 250 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Part 1,5-2kg 210 - 220 80-100 1
Hani 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Kalkun 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Kala
Toit Kogus Tempera-  Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C) sand
Kala, terve 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
10.9 Kipsetamine turbogrilliga
Veiseliha
Toit Kogus Temperatuur Aeg Ahju ta-
(°C) (min.) sand
Rostbiif voi filee: vaheklps paksuse cm 190 - 2001 5-6 1

kohta
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Toit Kogus Temperatuur Aeg Ahju ta-
(°C) (min.) sand
Rostbiif voi filee: poolkiips paksuse cm 180 - 190 6-8 1
kohta
Rostbiif voi filee: taiskiips paksuse cm 170 - 180 8-10 1
kohta
1) Eelsoojendage ahi.
Sealiha
Toit Kogus Temperatuur Aeg Ahju ta-
(°C) (min.) sand
Abatiikk, kael, kints 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1
Karbonaad, ribipraad 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Pikkpoiss 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Seakoot (eelkiipsetatud) 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
Vasikaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg Ahju ta-
tuur (°C) (min.) sand
Vasikapraad 1 kg 160 - 180 90 -120 1
Vasikakoot 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Lambaliha
Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C) sand
Lambakoot, lambapraad 1 -1,5kg 150 - 170 100-120 1
Lamba seljatlikk 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Linnuliha
Toit Kogus Tempera- Aeg Ahju ta-
tuur (°C) (min.) sand
Linnuliha portsjonittikid 200-250 g/tk 200 - 220 30-50 1
Pool kana 400-500 g/tk 190 - 210 35-50 1
Kana, broiler 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Part 1,5 -2 kg 180 - 200 80-100 1
Hani 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Kalkun 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Kalkun 4-6kg 140 - 160 150-240 1
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10.10 Uldine grillimine
HOIATUS!

Grillimisel peab ahju uks

olema alati suletud.

» Kasutage grillimisel alati korgeimat

temperatuuriseadet.

« Paigutage rest grillimistabelis

soovitatud tasandile.

» Koige alumisele tasandile asetage
alati stigav pann rasva kogumiseks.

Grillige Uksnes lamedamaid liha- voi
kalatlikke.

Grillimisala on ahjuresti keskosas.

10.11 Kiirgrill &
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Ahju ta-
= - sand
1. kiilg 2. kiilg
2. kiilg
Burgerid maks 1 9-15 8-13 4
Seafilee maks 10-12 6-10 4
Vorstid maks 10-12 ©6-8 4
Steigid, vasikasteigid maks 7-10 6-8 4
Rostleib/-sai maks 1) 1-4 1-4 4-5
Kattega rostleib/sai maks 6-8 - 4

1) Eelkuumutage ahi

10.12 Sulatamine

» Eemaldage toidu pakend. Asetage toit

taldrikule.

+ Arge toitu taldriku véi kausiga katke.
See voib sulatusaega pikendada.

Kasutage esimest riiulitasandit. Kdige
alumist.

Toit Kogus Sulatamise Taiendav  Markusi

aeg (min.) sulatamis-
aeg (min)

Kana 1 kg 100 - 140 20-30 Asetage kana suurele taldri-
kule kummulikeeratud alus-
tassi peale. P6drake poole
aja moéodudes.

Liha 1 kg 100 - 140 20-30 Pddrake poole aja moddu-
des.

Liha 500 g 90 - 120 20-30 Pdorake poole aja moéddu-

des.
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Toit Kogus Sulatamise Taiendav  Markusi

aeg (min.) sulatamis-
aeg (min)

Forell 150 g 25-35 10-15 -

Maasikad 300 g 30-40 10-20 -

Voi 2509 30-40 10-15 -

Koor 2x200g 80-100 10-15 Koort voib vahustama haka-
ta, kui selles on veel kilmu-
nud tukikesi.

Kook 1,4 kg 60 60 -

11. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

11.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist seadmed

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage seadme esikiilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

Puhastage seadme sisemust parast
igakordset kasutamist. Rasva voi
muude toidujadkide kogunemine voib
kaasa tuua tulekahju.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

Parast iga kasutuskorda puhastage
koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.
See voib teflonpinda kahjustada.

(i)

Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kdsnaga.
Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need voivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.

11.3 Ahjuriiuli tugede

eemal

damine

Ahju puhastamiseks eemaldage
riiulitoed.

1. Tommake ahjuriiuli toe esiosa

kiilg

seina kiljest lahti.

2. Tommake ahjuriiuli toe tagaosa

kiilg
tugi.

seina kiljest lahti ja eemaldage



26  www.electrolux.com

oma kohale tagasi. Veenduge, et kuulete

-
ukse tagasiasetamisel kldpsatust.
= Vajadusel rakendage joudu.
L\
< \({4

11.5 Ukseklaaside
eemaldamine ja puhastamine

Teie toote ukseklaas voib
thdbilt ja kujult erineda
joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv voib samuti

@ Teleskoopsiinide tdkked erineda.
peavad olema suunatud . . .
ettepoole. 1. Votke molemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
Paigaldage ahjuriiuli toed tagasi sissepoole, et vabastada

vastupidises jarjekorras. kinnitusnaga.

& ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem
kinnitustraat oleks ees. Kahe
traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale
paigaldus voib emaili
kahjustada.

11.4 Ahjuukse eemaldamine 2. Eemaldamiseks témmake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga ules, juhikust valja.

Puhastamise holbustamiseks tostke
ahjuuks eest ara.

|

4. Puhastage klaaspaneelid.

\ /// Paneelide paigaldamiseks korrake

Ulaltoodud samme vastupidises

1. Tehke uks taiesti lahti. jarjekorras.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete . .
kipsatust. 11.6 Lambi asendamine

3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.

4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tdmmake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel
teisest kuljest.

Asetage seadme pohjale riidest lapp.
See hoiab ara lambi klaasist katte ja
ahjuédne purunemise.

Kui olete puhastamise I6petanud,
asetage uks vastupidises jarjekorras
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Puhastamise hélbustamiseks saab ahju

1
& gL(J)rI;nA;\}Jase.lektrilébgi ohtl allosas oleva sahtli vélja vétta.
Enne lambi asendamist 1. Témmake sahtel [6puni vélja.

Uhendage kaitse lahti.
Ahjuvalgusti ja selle klaasist
kate voivad olla kuumad.

1. Ldulitage seade vélja.

2. Eemaldage kaitsmed kaitsekilbist voi
llitage kaitseluliti valja.

Tagumine valgusti

Valgusti klaaskatte leiate
ahjuddne tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks 2. Tostke sahtel vaikese nurga alla ja
keerake seda vastupaeva. tdbmmake siis sahtli tugisiinidest valja.
2. Puhastage klaaskate. Sahtli sisestamine:

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tuipi ahjuvalgusti
pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

1. Sahtli sisselikkamiseks asetage see
tugisiinidele. Jalgige, et hoiuklambrid
l&heks siinidesse digesti.

2. Seadke sahtel horisontaalseks ja
lUkake sisse.

11.7 Sahtli eemaldamine

& HOIATUS!
Ahju kasutamise ajal voib

sahtli sisemus tuliseks
minna. Arge hoidke seal
kergestisuttivaid esemeid ja
aineid, nt
puhastusvahendeid,
kilekotte, ahjukindaid,
paberit, puhastuspihusteid
jms.

12. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Seade ei kaivitu. Seade ei ole elektrivorku Kontrollige, kas seade on
Uhendatud voi ei ole Uhen- digesti elektrivorku Ghen-
dus korralik. datud.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Seade ei kaivitu.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Jaakkuumuse indikaator ei
lUlitu sisse.

Vali ei ole kuum, sest see
tootas vaid luhikest aega.

Kui keeduvali on piisavalt
kaua t6dtanud, et olla
kuum, pooérduge teenin-
duskeskusse.

Valimist ringi ei saa sisse
|tlitada.

Lulitage koigepealt sisse
sisemine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kella pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on diged.

Valgusti ei pole.

Lamp on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15 - 20 minuti parast
valja votta.

12.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. See andmesilt asub ees

ahjudéne raami esikilljel. Arge andmesilti
seadme kiljest eemaldage.

Soovitame maérkida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

13.1 Tehnilised andmed

Moodud
Koérgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm




Mo6dud

Sligavus 600 mm

13.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme voib paigaldada
kas kappide vahele voi kdrvale voi ka

nurka.
IR
—_
e
/

Minimaalsed vahed

il

Mootmed mm
A 2
B 685

13.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks thele
tasemele teiste pindadega kasutage
seadme all olevaid vaikeseid tugijalgu.
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13.4 Kaldumiskaitse

A ETTEVAATUST!
Paigaldage seadmele

kaldumiskaitse, et see
ebalihtlase raskuse tottu
Umber ei kukuks.
Kaldumiskaitse to6tab ainult
siis, kui seade on
paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel
kujutatud sumbol, siis aitab
see teil meeles pidada, et
seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

& ETTEVAATUST!
Veenduge, et paigaldate
kaldumiskaitse digel
korgusel.

Veenduge, et pliidi taga olev pind oleks
sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist
valige seadme jaoks 0ige korgus ja
asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 77 mm
seadme Ulapinnast ja 49 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
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Kruvige see tahke materjali kiilge voi 13.5 Elektrithendus
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult HOIATUS!
poolt. Vaadake joonist. Tostke Tootja ei vastuta
seadme esikiilge (1) ja asetage see tagajargede eest, kui te ei
kappide vahele (2). Kui kappide jargi jaotises "Ohutusinfo"
vahele jaadv ruum on suurem kui toodud ettevaatusabindusid.
seadme laius, siis kohandage
kiilgm&bte nii, et seade jaaks Toitekaabel ega -pistik selle seadme
keskele. juurde ei kuulu.

Sobivad kaablitlitibid: HO7 RN-F, HO5
RN-F, HO5 RR-F, H05 VV-F, HO5 V2V2-
F (T90), HO5 BB-F.

w2

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Keeduplaadi tooteteave vastavalt maarusele EL 66/2014

Mudeli tunnus EKC5651A0OW
EKC5651A0X
Keeduplaadi ttup Eraldiseisva pliidi sees olev keeduplaat
Keeduvéljade arv 4
Kuumutamisviis Kiirgekuumusallikas
Ringikujuliste keeduvéljade  Vasak eesmine 21,0 cm
|1&bimodt (D) Vasak tagumine 14,5 cm
Parem eesmine 14,5 cm
Mitteringikujulise keeduvélja Parem tagumine L 26,5 cm
pikkus (L) ja laius (W) W 17,0 cm
Keeduvélja energiatarbimine Vasak eesmine 178,9 Wh/kg
(EC electric cooking) Vasak tagumine 181,8 Wh/kg
Parem eesmine 181,8 Wh/kg
Parem tagumine 174,1 Wh/kg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 179,2 Wh/kg
EN 60350-2 — Kodumajapidamises 14.2 Pliit - Energiaséést
kasutatavad elektrilised L o
toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidid - Jargmisi néuandeid jérgides saate

Meetodid jdudluse mddtmiseks. igapaevaselt energiat kokku hoida.



Vett kuumutades piirduge vajaliku
kogusega.

Voimalusel pange keedundule alati

kaas peale.

Enne keeduvalja sisselilitamist
asetage sellele keedundu.
Keedundu pdhi peaks olema

keeduvaljaga samade mootmetega.
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Pange vaiksem ndu vaiksemale
keeduvéljale.

Pange ndu otse keeduvalja keskele.
Toidu soojashoidmiseks voi
sulatamiseks kasutage jaakkuumust.

14.3 Ahjude tootekirjeldus ja andmed vastavalt maarusele EL

65-66/2014
Tarnija nimi Electrolux
. EKC5651A0W
Mudeli tunnus EKC5651A0X
Energiatéhususe indeks 100.0
Energiatdhususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-
Ziimis

0.95 kWh/tsiiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p66érdéhure-
ziimis

0.85 kWh/tsiiklis

Sisekambrite arv

1

Kuumuseallikas Elekter

Maht 721

Ahju tiap Eraldiseisva pliidi sees olev kiip-
setusahi
EKC5651A0OW 44.8 kg

Mass

EKC5651A0X 44.6 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised

toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse

mobtemeetodid.

14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Uldised néuanded
— Veenduge, et seadme uks on

téotamise ajal suletud ja avage
seda klipsetamise ajal voimalikult

vahe.

Energia kokkuhoiu tagamiseks
kasutage metallndusid.

Kui véimalik, pange toidud ahju
enne selle kuumutamist.

Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,
vahendage soltuvalt
kiipsetusajast véahemalt 3 - 10
minutit enne kipsetusaja 16ppu
ahju temperatuuri. Ahjus olev
jaakkuumus véimaldab
kiipsetamist jatkata.

Muude toitude soojendamiseks
kasutage jaakkuumust.

Kiipsetamine poordéhuga — kui
voimalik, kasutage energia
saastmiseks podrddhuga funktsioone.
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* Soojashoidmine — kui soovite
kasutada jadkkuumust toidu

15. JAATMEKAITLUS

Siimboliga L/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

soojashoidmiseks, valige madalaim
voimalik temperatuur.

sumboliga E téhistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi pédrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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